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Vins de Pays de Vauclu

VINS DE PAYS A DENOMINATION DEPARTEMENTALE

Le Décret Général VDP n° 2000-848 du ler septe2@dd fixe & compter de la campagne 2000/2001 les
conditions de production et d'agrément des vinsays, modifié par les décrets des 3/12/01 et 4204/0

1.1. Conditions de productio

1.1.1.Lieu de production et de vinification

Le vin est issu de raisins récoltés dans le départe

La vinification est réalisée dans des chais situbstérieur du département ou danscanton limitrophe .

1.1.2.Vinification séparée

Dans les chais, avant I'agrément, les mo(ts etdéstinés a la production de vin de pays et, dptgsagrément, le
ins de pays doivent étre identifiés et séparésadies productions.

En vue de la production et de I'agrément de vins efpage », l'identification et la séparationmesits et des vins
rappelée ci-dessus est complétée drdation du nom du « cépage »

1.1.3.Encépagement
Les parcelles doivent étre complantées exclusiveerenépages recommandés

Rouge et rosé Blanc

Aranel

Alicante HE Arriloba

Grenache gr

Arinarnoa
Aubun/Muescold
Barbaroux Rosé

Grenache noir
Lledoner Pelut
Marselan noir

Bourboulenc
Carignan

Chardonnay
Chasan
Clairette
Clarin
Grenache
Liliorila
Marsanne
Muscat petits grains
Pascal
Perdea
Piguepoul
Roussanne
Sauvignon
Ugni blanc
Vermentino ou Rolle
Viogniet

Merlot
Monerac
Mourvédre
Muscardin
Muscat petits
grains
Pinot noir
Piguepoul gris
Piguepoul noir
Portan
Sauvignon gris
Syrah
Tannat
Tempranillo
Terret

Brun Argenté
Cabernet Franc
Cabernet
Sauvignon
Caladoc
Calitor
Carignan
Chenanson
Cinsault
Clairette rosé
Counoise
Egiodola
Gamay
Ganson
Gramon

1.1.4. Revendication VDP et jeune vigne « 1 ereZ22mefeuille »
Les plantations réalisées apreés le 31 juillet 288 réputées sans production jusqu'a fin 2006.

1.1.5.Rendemer
Tous les rendements énoncés ci-desstamendent bourbes et lies comprises
La double condition suivante doit étre respectéd'exploitation :

1.1.5.1.Rendement VDP

11.1.5.1.1. Rouge et Rosé
lesVDP sont produits dans la limite & hl/ha+ 10 hl/ha de non vin (soit 95 hl/ha en rendemgnb@omique)

1.1.5.1.1. Blanc
lesVDP sont produits dans la limite & hl/ha+ 10 hl/ha de non vin (soit 100 hl/ha en rendenagnbnomique)

1.1.5.2.Rendement VDT
lesVDT stricto senswsont produits — quelle que soit leur couleur - darsnite de100 hl/ha (rendement
agronomique - bourbes et lies comprise:. Pour tout dépassem des rendements en vin de table, se rapproct
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syndicat pour en connaitre les modalités et legaimes.
1.1.5.3Rendement zones mixt

IMPORTANT: application de l'article 8 du Décret n° 93 - 1067 du 10 septembre 1993 relatif au rendement
des vignobles a AOC.

Les possibilités de revendication en VDP sur des
parcelles de l'aire de production d'une AOC (c'esh
dire : parcelle de l'aire délimitée) sont les suivates :

* 1/ sur une exploitation «mixte AOC / VDT-VDPx»opluisant des vins AOC la production de VDP (ou @Y
revendiquée le cas échéant sur des parcellesréedéaproduction AOC doit étre limitée au rendetafond de
90 hl/ha(ce plafond de rendement est vérifié sur la baseotiime de récolte totaf@orté Ligne 5).

» 2/ sur une exploitation «mixte AOC / VDT-VDP»opuisant des vins AOC, une jeune vigneleme et 2 eme
feuille installée sur une parcelle de I'aire de produc@C est présumée ne porter aucune production,

3/ sur une jeune vigne &me feuilleinstallée sur une parcelle de I'aire de producA®C, une production de
VDT ou de VDP peut étre revendiquée dans le resheotndement plafond de 85 ou 90 hl/ha (cf 1@fawdt de
pouvoir revendiquer une production AOC [ beaucod®D ne peuvent étre revendiquées qu'a partir deelkae
feuille ]

* 4/ A noter : les dispositions énoncées ci-dessus en 1/3/sappliquent a la condition qu'une production@®\O
soit revendiquée, sur I'exploitation « mixte AOZDP-VDT ». En cas de production « 0 » AOC, plussecais de
figure peuvent alors se présenter :

* sitoute la production est revendiquée en VP conditions de production et de rendement dérdardination
DP en cause doivent étre respectées.

* sila production est pour partie revendiqué&’B® et pour le reste en VDT , les conditions dedpmion VDP et
incidemment VDT du Décret Général VDP n° 2000-84Bpliquent ainsi que celles, le cas échéant, duddé
spécifiguedu VDP de zone concerné.

* si toute la production est revendiquée en VDIEuae disposition d'encadrement réglementaire mderaent
DT n'est prévue b Attention aux conséquences famaes a certains dispositifs (transferts, aitie@antation,

)

[ nota : les possibilités de revendications en Aegadoduction AOC énoncées ci-dessus sont analysées
conformément a l'interprétation faite par les seed de I'NAO des dispositions du Décret de sepifp3]

1.1.6.Titre alcoométrique

Avant enrichissement, les produits destinés akgktion de vins de pays doivent présenter unditreométrique
olumigueNATUREL minimum del0.5 % vol.

Le titre alcoométrigue total du vin de pays daieét

au minimum de 10,5 % vol,

et au maximum de 15 % vol.

1.1.7.Fermentation malolactique pour les vins rouges peors
Le caractére de I'accomplissement de la FML pauviles «primeurs» rouges datultatif .

1.1.8.Acidité totale
Elle ne doit pas étre inférieure2e29 g/lexprimé en acide sulfurique par dérogation (régharidE n° 1677 du
19.07.99) —

tenir compte de la tolérance ONIVINS (2.29 € 2.2 g
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1.1.9.Acidité volatile
Elle ne doit pas étre supérieurd,85 g/lexprimé en acide sulfurique. Toutefois, pour les\ayant effectué leur
fermentation malolactique, cette limite est poa®e65 g/l—

tolérances ONIVINS : 0.55 € 0.58 g/l et 0.65 & 0d3B.

1.1.10. Teneur en anhydride sulfureux total
Elle ne doit pas dépassE25 mg/lpour les vins rouges @60 mg/lpour les vins blancs et rosés.

Ces teneurs sont portées respectivemédiamget 175 mgpour les vins contenant 5 g ou plus de sucresuéksid

Les conditions de production précisées ci-dessusns@umulatives : le fait de ne pas remplir 'une clles suffit
a écarter les vins concernés du bénéfice éventue lh dénomination « VIN DE PAYS »

1.2. Revendication de la dénomination
"VIN DE PAYS DE VAUCLUSE "

1.2.1.Déclaration de récolte

Pour obtenir le bénéfice de la dénomination VilPdgs de Département, tout viticulteur ayant prodest vins
répondant aux criteres de production énoncés citdedoit indiquer dans sa déclaration de rédestsurfaces et I
guantités pour lesquelles il revendique, par caulexplicitement la dénomination Vin de Pays de alase

Il faut donc noter systématiquement la couleurriblat rouge et rosé sachant que les rouges et rosés@ajours
déclarés ensemble) et préciser clairement la reloation de la dénomination de la zone :

in de Pays de Vaucluse rouge/rosé ou blanc

1.2.2.Déclaration d'encépagement

Avec sa déclaration de récolte, le viticulteur goihdre une déclaration d'encépagement (modeg270 DGI ou
copie du relevé parcellaire CVI) donnant la compaside I'encépagement de I'exploitation et notantrde
I'encépagement des parcelles revendiquées powwdagiion de vins de pays .

1.3. Procédure d'agrément

En vue d'obtenir la dénomination «VIN DE PAYS DEPARTEMENT DE VAUCLUSE» pour les vins produits
dans les conditions ci-dessus énonceées, le vieutffectue une demande par I'envoi d'un dossieptetavant le
14 juin suivant la récolte concernée aupres de I'OrganBmiessionnel Agréé (O.P.A.). Dans le Vaucluse,
I'Onivins a agréé notre organisme pour l'orgarosaties dégustations pour les agréments.

1.3.1.Composition du dossier

1.3.1.1. Demande d'agrément
Les imprimés de demande d'agrément sont disporabl&RA.

Cet imprimé est a remplir le plus exactement pdessiles numéros de cuves et les volumes préseoiésnd
correspondre exactement a la réalité de la cave.

La demande d'agrément ne peut porter sur unedragdé cuve, sauf a préciser que la cuve est remplie partie
seulement (indiquer cuve en vidange).

1.3.1.2. Déclaration de récolte
Fournir a I'OPA une copie de la déclaration de ltédotale.

Les caves coopératives peuvent fournir une copig\ddl avec la liste des viticulteurs revendiquastvins de
pays.

1.3.1.3. Déclaration d'encépagement
Une copie des fiches d'encépagement pour les fErqebductrices de vins de pays. Ce documentbdigiatoire
pour toute demande d'agrément en mono cépage.

1.3.1.4. Bulletin d'analyses
Une analys officielle est nécessaire. Un échanti destiné a I'analyse sera prélevé en ntemps que le
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échantillons prévus pour la dégustation. Le praglucaura la charge de le transmettre au laboraleison choix
qui adressera directement le bulletin d'analyse d®PA impérativement avant la date de la dégustation

Sur ce bulletin doivent figurer :

Numéro de la cuve dénomination revendiq
Couleur Titre alcoométrique volume acquis
Sucre résiduel SO 2 total

Acidité totale Acidité volatile

Fermentation malolactique

1.3.2.Agrément

1.3.2.1. Echantillonnage
Il sera prélevé3 exemplaires de I'échantillon par cuve.

1 pour la dégustation

1 pour la conservation par I'OPA

1 pour le laboratoire

Dans le décret du 04.09.79, il est stipulées échantillons de vins soumis a l'agrément gesbligatoirement
prélevé pour chaque cuve considérée, par un agent dad®National Interprofessionnel des Vins (ONIVINSG)
par un agent mandaté  ce dernier ».

Les agents de prélevement doivent respecter uercdés charges qui précise notamment que le praénte
d'échantillons ne pourra intervenir geieet seulement sle récipient (cuve) est authentifié de la facovanie :

* Numéro de récipient et volume nominal (en hétres) inscrits de maniere indélébile.

» Dénomination précise du vin de pays et la mentio cépage si revendication en cépage (ardoipamueau sur
le récipient).

» Le volume prélevé doit étre vérifié : une culeime ne pouvant étre présentée partiellementrederipays.

La personne qui se rendra en cave pour effectagrédévements est mandatée par I'Onivelis,engage sa
responsabilité personnelle quant au respect de ces mesures.

Le producteur contresignera avec le préleveurclefde prélevement et garantira ainsi la bonneutioécde ce
prélevement.

Nous vous demandons de bien vouloir suivre cesppti®ns qui permettro le bon déroulement des agréments

1.3.2.2. Dégustation
Les dégustations se déroulent selon le calendrignf par 'OPA.

L'échantillon dont I'analyse annoncerait un défautanalytique ne sera pas présenté en dégustation.
Premiére présentation :2 résultats sont possibles
AGREMENT

REFUS définitif si le rejet est d'ordre organoleptiqustjfié ou ayant valeur d'ajournement avec possthile
présenter une seconde fois si le rejet fait étet défat mineur.
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Seconde présentation 2 résultats sont possibles

AGREMENT

REFUS définitif si le rejet est d'ordre organoleptiqustjfi€, ou défaut établi par le jury ou sijley ne se prononc
pas favorablement aprés 1 premier refus. Pas deedeésentation possible.

Toutefois, une procédure d'appel peut étre mise gnlace.

1.3.2.3. Agrément

L'agrément des vins de pays sera prononcé pawvit@mu vu des éléments du dossier et des résdédss
dégustation. La décision d'agrément est notifiédeamandeur par la délégation régionale de I'Onivim& copie e
adressée a I'Inspecteur Départemental de la DGE&ERWE Service de la Viticulture de la DGDDI.

1.3.2.4. Deuxieme présentation
Un délai minimum de trois semaines est requis emrpremier refus et la nouvelle présentation dri@éna a cejue
des interventions cenologiques adaptées soientpéas.

1.3.2.5. Procédure d'appel
Les litiges peuvent étre soumis dans un délai deurs a réception de la notification & une Commisfégionale
siégeant en appel auprés de I'Onivins.

En pratique, le producteur concerné doit adressezquéte a la Délégation Régionale de I'Oniviasgde délai de
15 jours suivant la réception de la natification).

Un nouvel échantillon sera prélevé par un agetitdavins.

1.3.2.6. Agrément du millésime
L'agrément des Vins de Pays se fait par millésavant le 31 juillet suivant la récolte concerné
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