Vins de Principauté d'Oran

VINS DE PAYS DE ZONE - PRINCIPAUTE D'ORANGE

Décrets du 05/03/81, du 02/11/89 et du 16/01/92

1.1. Conditions de productio

1.1.1.Communes production et de vinification
Les vins de pays de la Principauté d'Orange do#atissus de vendanges récoltées sur le tegrid@is communes situées dans |
cantons de Bollene, Orange, Vaison la Romaine, V@alaasi que la commune de Courthézon. Liste complé$ communes ci-

dessous :

1.1.2.Vinification séparé

Bolléne
Buisson
Caderousse
Cairanne
Camaret sur Aigue
Chateauneuf du Pa
Courthézon
Crestet
Faucon
Grillon
Jonquieres
Lagarde Paréol
Lamotte du Rhor

Mondragon
Mornas
Orange
Piolenc

Puyméras
RESICED
Richerenches
Roaix
Saint Marcellin
Saint Roman en Vienng
Sainte Cécile les Vigne|
Travaillan

Sérignan du Comt
Uchaux
Vaison la Romain{
Valréas
Villedieu
Violes
Visan

Ségure
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Dans les chais, avant I'agrément, les modts etdestnés a la production de vin de pays et, dptesagrément, les vins de pays
doivent étre identifiés et séparés des autres ptimohs.

En vue de la production et de I'agrément de ving eépage », l'identification et la séparationmesits et des vins rappelée ci-
dessus est complétée darantion du nom du « cépage »

1.1.3.Encépagement

Les parcelles doivent étre complantées exclusivesrenépages recommandés

Rouge et rosé Blanc

Alicante HB
Arinarnoa
Aubun/Muescolg
Barbaroux Rosé
Brun Argenté
Cabernet Franc|
Cabernet
Sauvignon
Caladoc
Calitor
Carignan
Chenanson
Cinsault
Clairette rosé
Counoise
Egiodola
Gamay
Ganson
Gramon

Grenache gris
Grenache noir
Lledoner Pelut
Marselan noir
Merlot
Monerac
Mourvedre
Muscardin
Muscat petits
grains
Pinot noir
Piguepoul gris
Piguepoul noir
Portan
Sauvignon gris
Syrah
Tannat
Tempranillo
Terret

Muscat petits grains

Vermentino ou Rolle

Aranel
Arriloba
Bourboulenc
Carignan
Chardonnay
Chasan
Clairette
Clarin
Grenache
Liliorila
Marsanne

Pascal
Perdea
Piguepoul
Roussanne
Sauvignon
Ugni blanc

Viognier

1.1.4. Revendication VDP et jeune vigne « 1 ere Z&mefeuille »

Les plantations réalisées apreés le 31 juillet 288 réputées sans production jusqu'a fin 2006.

1.1.5.Rendemer

Tous les rendements énoncé-dessous'entendent bourbes et lies comprises
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La double condition suivante doit étre respectéd'esxploitation :

1.1.5.1.1. Rouge et Rosé
lesVDP sont produits dans la limite & hl/ha+ 10 hl/ha de non vin (soit 95 hl/ha en rendemgnb@omique)

1.1.5.1.1. Blanc
lesVDP sont produits dans la limite & hl/ha+ 10 hl/ha de non vin (soit 100 hl/ha en rendenagnbnomique)

1.1.5.2.Rendement VD’

lesVDT stricto sensisont produits — quelle que soit leur couleur - darsnite de100 hl/ha (rendement
agronomique - bourbes et lies comprisesPour tout dépassemetes rendements en vin de table, se rapproct
syndicat pour en connaitre les modalités et legaimtes.

1.1.5.3Rendement zones mixtes

IMPORTANT: application de I'article 8 du Décret n° 93 - 1067 du 10 septembre 1993 relatif au rendemedés vignobles a

Les possibilités de revendication en VDP sur des peglles de l'aire de production d'une AOC (c'est aide : parcelle de l'aire
délimitée) sont les suivantes :

» 1/ sur une exploitation «mixte AOC / VDT-VDP» drosant des vins AOC a la récolte, la productiotvB® (ou de VDT)
revendiquée le cas échéant sur des parcellesreedéaproduction AOC doit étre limitée au rendehp@afond de80 hil/ha(ce
plafond de rendement est vérifié sur la base dumelde récolte totalgorté Ligne 5).

* 2/ sur une exploitation «mixte AOC / VDT-VDP» drosant des vins AOC a la récolte, une jeune vagnk ere et 2 eme feuille
installée sur une parcelle de I'aire de produch@C est présumée ne porter aucune production,

» 3/ alarécolte, sur une jeune vigne3eme feuilleinstallée sur une parcelle de l'aire de produch@tC, une production de VDT
ou de VDP peut étre revendiquée dans le respeediement plafond de 85 ou 90 hl/ha (cf 1/) a dédeypouvoir revendiquer ung
production AOC [ beaucoup d'AOC ne peuvent étre igeees qu'a partir de faeme feuillg]

* 4/A noter : les dispositions énoncées ci-dessus en 1/3/sappliquent a la condition qu'une production\&it revendiquée
sur I'exploitation « mixte AOC / VDP-VDT ». En cdse production « 0 » AOC, plusieurs cas de figurespatialors se présenter :

> si toute la production est revendiquée en VIBP conditions de production et de rendement dédamination VDP en cause
doivent étre respectées.

* sila production est pour partie revendiqué& B et pour le reste en VDT , les conditions dedpaiion VDP et incidemment
VDT du Décret Général VDP n° 2000-848 s'appliquensi que celles, le cas échéant, du Décret spaeifiu VDP de zone
concerneé.

* si toute la production est revendiquée en VIiEuae disposition d'encadrement réglementaire mideraent VDT n'est prévue H
Attention aux conséquences pour l'acces a cerdispssitifs (transferts, aide a la plantation,....)

[ nota : les possibilités de revendications en Aeepdoduction AOC énoncées ci-dessus sont analyséésrmément a
I'interprétation faite par les services de I'INAOsd#ispositions du Décret de septembre 1993

1.1.6.Titre alcoométrique
Avant enrichissement, les produits destinés &bkgktion de vins de pays doivent présenter unditreométrique volumique

- NATUREL minimum del0 % vol .
- acquis : minimum 10.20 % vol
- maxi : 15 % vol

1.1.7.Fermentation malolactique pour les vins rouges priore
Le caractere de I'accomplissement de la FML pa&viles «primeurs» rouges éatultatif .

1.1.8.Acidité totale
Elle ne doit pas étre inférieure2e29 g/lexprimé en acide sulfurique par dérogation (reghen® n° 1677 du 19.07.99) —

tenir compte de la tolérance ONIVINS (2.29 € 2.25) g/

1.1.9.Acidité volatile
Elle ne doit pas étre supérieur,85 g/lexprimé en acide sulfurique. Toutefois, pour les\ayant effectué leur fermentation
malolactique, cette limi est portée 0,65 g/l—
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tolérances ONIVINS : 0.55 € 0.t g/l et 0.65 € 0.€ g/l).

1.1.10. Teneur en anhydride sulfureux total
Elle ne doit pas dépassE?25 mg/lpour les vins rouges &60 mg/lpour les vins blancs et rosés.

Ces teneurs sont portées respectiveméslamget 175 mgpour les vins contenant 5 g ou plus de sucresuéksid

Les conditions de production précisées ci-dessus saamulatives : le fait de ne pas remplir I'une d'dles suffit a écarter les
ins concernés du bénéfice éventuel de la dénomiiwat « VIN DE PAYS »

1.2. Revendication de la dénomination

"VIN DE PAYS DE ZONE - PRINCIPAUTE D'ORANGE"

1.2.1.Déclaration de récolte

Pour obtenir le bénéfice de la dénomination VilPdgs de zone, tout viticulteur ayant produit des vépondant aux critéres de
production énoncés ci-dessus doit indiquer damieskration de récolte les surfaces et les quargiér lesquelles il revendique,
par couleur, explicitement la dénomination Vin dg/#

Il faut donc noter systématiquement la couleurriblal rouge et rosé sachant que les rouges et rosésaajours déclarés
ensemble) et préciser clairement la revendicatieiaddénomination de la zone :

in de Pays de la Principauté rouge/rosé ou blanc

1.2.2.Déclaration d'encépagement

Avec sa déclaration de récolte, le viticulteur doihdre une déclaration d'encépagement (mode&2ri® DGI ou copie du relevé
parcellaire CVI) donnant la composition de I'encé&pagnt de I'exploitation et notamment de I'encépageities parcelles
revendiquées pour la production de vins de pays .

1.3. Procédure d'agrément

En vue d'obtenir la dénomination «VIN DE PAYS DENBE» pour les vins produits dans les conditionsessilis énoncées, le
iticulteur effectue une demande par I'envoi d'ossier compleavant le 14 juinsuivant la récolte concernée aupdes'Organism

Professionnel Agréé (O.P.A.). Dans le VauclusaiiiDs a agréé notre organisme pour I'organisatesdégustations pour les

agréments.

1.3.1.Composition du dossier

1.3.1.1. Demande d'agrément
Les imprimés de demande d'agrément sont disporadl&PA.

Cet imprimé est a remplir le plus exactement possli#s numéros de cuves et les volumes préseriténtioorrespondre
exactement a la réalité de la cave.

La demande d'agrément ne peut porter sur unedradé cuve, sauf a préciser que la cuve est rempglie partie seulement
(indiquer cuve en vidange).

1.3.1.2. Déclaration de récolte
Fournir a I'OPA une copie de la déclaration de Itédotale.

Les caves coopératives peuvent fournir une copi®\dal avec la liste des viticulteurs revendiquestivins de pays.

1.3.1.3. Déclaration d'encépagement
Une copie des fiches d'encépagement pour les pEqebductrices de vins de pays. Ce document éghttire pour toute
demande d'agrément en mono cépage.

1.3.1.4. Bulletin d'analyses

Une analyse officielle est nécessaire. Un échantiflestiné a I'analyse sera prélevé en méme teneples échantillons prévus po
la dégustation. Le producteur aura la charge tiatesmettre au laboratoire de son chmix adressera directement le bulletin
d'analyse a I'OPA impérativement avant la date ded dégustation.

Sur ce bulletin doivent figurer :

Numéro de la cuve dénomination revendic
Couleur Titre alcoométrique volume acquis
Sucre résiduel SO 2 total

Acidité totale Acidité volatile

Fermentation malolactigt
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1.3.2.Agrément

1.3.2.1. Echantillonnage
Il sera préleve exemplaires de I'échantillon par cuve.

1 pour la dégustation
1 pour la conservation par 'OPA
1 pour le laboratoire

Dans le décret du 04.09.79, il est stipulées échantillons de vins soumis a l'agrément sesbligatoirement prélevés pour chaqg
cuve considérée, par un agent de I'Office Nationtdrprofessionnel des Vins (ONIVINS) ou par un agaaridaté par ce dernier.

Les agents de prélevement doivent respecter uercdés charges qui précise notamment que le préEved'échantillons ne
pourra intervenir qusi et seulement sie récipient (cuve) est authentifié de la facovante :

* Numeéro de récipient et volume nominal (en héires) inscrits de maniére indélébile.
» Dénomination précise du vin de pays et la mentio cépage si revendication en cépage (ardoipamueau sur le récipient).
* Le volume prélevé doit étre vérifié : une culeine ne pouvant étre présentée partiellementredeipays.

La personne qui se rendra en cave pour effectagrédevements est mandatée par I'Oniwaiie,engage sa responsabilité
personnelle, quant au respect de ces mesures.

Le producteur contresignera avec le préleveurchefide prélevement et garantira ainsi la bonneutioéicde ce prélevement.
Nous vous demandons de bien vouloir suivre ces presmmpqui permettront le bon déroulement des agnésne

1.3.2.2. Dégustation
Les dégustations se déroulent selon le calendngnf par 'OPA.

L'échantillon dont I'analyse annoncerait un défaut aalytique ne sera pas présenté en dégustation.
Premiére présentation :2 résultats sont possibles
AGREMENT

REFUS définitif si le rejet est d'ordre organoleptiqustjfié ou ayant valeur d'ajournement avec posggbileprésenter une secon
fois si le rejet fait état d'un défaut mineur.

Seconde présentation 2 résultats sont possibles
AGREMENT

REFUS définitif si le rejet est d'ordre organoleptiqustjtié, ou défaut établi par le jury ou si le jurg se prononce pas
favorablement aprés 1 premier refus. Pas de 3 e@ésemtation possible.

Toutefois, une procédure d'appel peut étre mise eraxe.

1.3.2.3. Agrément

L'agrément des vins de pays sera prononcé pavii@mau vu des éléments du dossier et des résdédssdegustation. La décisio
d'agrément est notifiée au demandeur par la débégaigionale de I'Onivins. Une copie est adresséaspecteur Départementig
la DGCCRF et au Service de la Viticulture de la DGDDI

1.3.2.4. Deuxiéme présentation
Un délai minimum de trois semaines est requis amtrpremier refus et la nouvelle présentation deiéna a ce que des
interventions cenologiques adaptées soient prasguée

1.3.2.5. Procédure d'appel
Les litiges peuvent étre soumis dans un délai deurs a réception de la natification a une Comnis$égionale siégeaah appe
aupres de I'Onivins.

En pratique, le producteur concerné doit adressezquéte a la Délégation Régionale de I'Onivinegdadélai de 15 jours suiva
la réception de la natification).

Un nouvel échantillon sera prélevé par un & de I'Onivins.
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1.3.2.6. Agrément du millésim
L'agrément des Vins de Pays se fait par millésarant le 31 juillet suivant la récolte concernée.
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